
Vorspeisen & Zwischengerichte   € 
 
Caesar’s Salad 
mit Parmesan, Croutons und Caesar’s Dressing 
     8,00 
mit gebratenen Riesen-Garnelen / pro Stück 
     3,50 
 
Austern 
Sorten & Preise nach Tagesangebot   
 
Tatar vom Rinderfilet 
mit  Trüffelmayonnaise & Coleslaw  
     17,50  
 
Variation von Sushi & Sashimi  
mit Wasabi & Ingwer   18,50 
 
Salat Périgourdine 
Mit Entenfleisch, Rote Bete & Walnüssen 
     14,50 
   
Roastbeef vom Hirsch 
mit Entenstopfleberpaté, Sellerie, 
Apfel & Bremer Klaben   
     16,50 
 
Lauwarme Tranche vom gebeizten 
Lachs 
mit Mango-Gurken-Relish & Brandymousse 
     14,50  

 
Suppen       € 
 
„Duck-Tea“ 
Entenconsommé mit Entenflädle & Asiapilzen
        8,50 
 
Fischsuppe à la Topaz 
mit Flusskrebs, Fischfilet, Tomaten und 
Lauch       8,50 
 
 
 
 

Pasta & Risotto             €                      
   
Tagliatelle mit Reh-Steinpilz-
Bolognese 
und Cranberries   16,50 
   
Risotto mit Miesmuscheln, 
Safran & Fenchel   16,50 
 
Hauptgerichte      € 

 
Giant Bacon Cheese Burger 
mit Pommes Frites   11,50 

 
Boeuf Bourguignon 
von der Ochsenbacke  
mit Wurzelgemüse   19,50 

 
Confierte Gänsekeule 
auf Cassoulet    20,50  
  
Rinderfiletsteak 
mit gebratenen Pilzen  
& Kartoffelgratin   29,50 

 
Pfeffer-Tuna-Tataki 
auf asiatischem Ratatouillegemüse 21,50 

 
Desserts        € 
 
Crème Brûlée   5,50 
 
Birnen-Lebkuchen-Crumble 
mit Champagnersorbet  
& Nougatpaté    8,50 
 
Käse         € 
       
Käsevariation   10,50 
 


